
  

MENUPLAN WOCHE 20 

Die Küche gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

 13. Mai 14. Mai 15. Mai 16. Mai 17. Mai 18. Mai 19. Mai 
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Salatbuffet 

 
Basler 

Mehlsuppe 
 

Riz Casimir 
mit 

Früchtegarnitur 
 

 
Salatbuffet 

 
Bouillon mit Ei 

 
Paniertes 
Schnitzel 

Pommes frites 
Blumenkohl mit 

leichter 
Käsesauce 

 
Salatbuffet 

 
Passierte 

Gemüsesuppe 
 

Rinds-
geschnetzeltes 

Stroganoff 
Eierspätzli 

Knackerbsen 

 
Salatbuffet 

 
Brotsuppe 

 
 

Kalbsbratwurst 
Zwiebelsauce 

Rösti 
Tomate 

provençale 

 
Salatbuffet 

 
Hafer-

crèmesuppe 
 

Spaghetti 
Napoli und 
Reibkäse 

 
Salatbuffet 

 
Zucchetti-

schaumsuppe 
 

Fleischvogel 
Metzger Art 
Polenta mit 
Gorgonzola 

Broccoli 

 
Salatbuffet 

 
Spargelsuppe 

 
Schweins-
halsbraten 

Rotweinssauce 
Duchesses-

kartoffeln 
Kohlraben  

 Schweizer Fleisch Schweizer Fleisch Schweizer Fleisch Schweizer Fleisch Schweizer Fleisch Schweizer Fleisch Schweizer Fleisch 
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Kaffee 

 
 
 
 

Kaffee 

 
Ananasflan im 

Töpfli 
 

Kaffee 

 
 
 
 

Kaffee 

 
Fruchtsalat 

 
 

Kaffee 

 
 
 
 

Kaffee 

 
Schwarzwälder 

Torte 
 

Kaffee 
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Kaiser- 

schmarren mit 
Aprikosen-

kompott 
 
Tee oder Kaffee 

 

 
Kartoffelpuffer 
Kräutersauce 
Randensalat 

 
 

Tee oder Kaffee 

 
Birchermüesli 
garniert, dazu 

hausgemachtes 
Huusbrot 

 
Tee oder Kaffee 

 
Belegte Brötli  

garniert 
 
 
 

Tee oder Kaffee 

 
Schinkenteller 

mit grünem 
Spargel und 
Tartarsauce 

 
Tee oder Kaffee 

 
Wiener 

Apfelstrudel 
 
 
 

Tee oder Kaffee 

 
 

Café 
Complet 

 

                           Schweizer Fleisch 

WOCHENHIT (MONTAG – FREITAG): GESCHNETZELTE RINDSLEBER, REIS,TAGESGEMÜSE VEGETARISCH  


